Pl

Terroir unique, Sablonneux (lieu-dit; Pignan)
VIGNES Gepages: Grenache 100 %
Age du vignohle: 40 ans
Yendanges manuelles

Fermentation: Double tri (a la vigne et a la cave)
Infusion de 18 a 24 jours avec de legers pigeages et
remontages

Elevage : Foudre de Chene Francais pendant 15 a 18 mois

www.domaine chantecigale.com

Degustation: Nez immediat sur les fruits rouges, fraises
ecrasees, floral et aerien. L'attaque en bouche est
delicate, juteuse. Des tanins tres fins allongent la finale
VERRE saline et rafraichissante.

Temperature de service : 16°Ca18°C

Mets : Agneau a la broche pique aux anchois, Cote de
heeuf juste saisie.

Garde: 15 ans

7 AVENUE LOUIS PASTEUR 84230 CHATEAUNEUF-DU-PAPE TEL. +33(0)4 90 83 70 57
INFO@CHANTECIGALECOM WIWW.CHANTECIGALE.COM


mailto:info@chante-cigale.com
http://www.chante-cigale.com/

