(Cabrieres, I'Arnesque)
(lieu-dit; Palestor)
- Grenache hlanc 20% Roussanne 20 %
Bourhoulenc 20% Clairette 20 % Picpoul 20%
- 30 ans
Yendanges manuelles

: Double Tri (a la vigne et a la cave)
Pressurage direct, fermentation alcoolique en cuve inox
(85%) et pieces bourguignonnes / Euf beton (15%)

: 6 mois sur lies fines, 85% cuve inox et 15% en
pieces bourguignonnes

Domaine

igal

Ui - Nez de fruits exotiques et de fleurs blanches,
| bouche marquee par sa rondeur, finesse et sa finale
- minerale et fraiche

:10°Ca12°C
 Filet de rouget a la fleur de sel et compotee
0"aubergine fumee, cuisine provencale et mediterraneenne
A hoire dans sa jeunesse mais peut se garder 10 ans
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