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( Cabrieres)
( Palestor)
- Roussanne 50 % Grenache blanc 50 %
- 40 ans
Yendanges manuelles

. Double Tri (a la vigne et a la cave)
Pressurage direct, fermentation alcoolique en oeuf heéton

et demi muid.

* 9 mois sur lies fines, 50% euf beton, 50% demi
muid.

EXTRAIT

Domaine Chante Cigale

- Nez tres pur, mineral et salin enrobe par
un fruit a chair blanche. Bouche onctueuse, puissante et
elegante.

:10°Ca12°C
:Guisine provencale et mediterranéenne, feuillete

all foie gras, homard, gambas, saint jacques.
210 ans

igale
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